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Nasze przytulne a jednocześnie
funkcjonalne i bezpieczne studio
kulinarne o powierzchni 150 m2 mieści
się w centrum Kielc przy ul. Okrzei 5 i
jest idealną przestrzenią do świętowania
urodzin Twojego dziecka, gdzie główną
atrakcją jest gotowanie w gronie
przyjaciół. To połączenie kulinarnej
przygody z zabawą i nauką.





Koszt urodzin:



900 zł 

za grupę 10 osób



Każda dodatkowa osoba 80 zł/osobę





warsztaty obejmują przygotowanie 

dania głównego + deseru



 Maksymalna liczba uczestników 22 osoby



*wszelkie diety z wykluczeniami wyceniane indywidualnie 



Danie główne
(1 do wyboru)




klasyczne pizzerinki

 mini burgery (z wypiekiem bułek)

spaghetti bolognese

ravioli ze szpinakiem i ricottą

tortille z kurczakiem i warzywami

 




MENU

Deser
(1 do wyboru)




 kruche ciasteczka (+ dekoracja) 

malinowe tiramisu

muffinki czekoldowe

pancakes amerykańskie

mini szarlotki









wynajem studia na wyłączność,
profesjonalny osoba prowadząca,
zaproszenia na urodziny (wcześniej do odbioru)
składniki niezbędne do przygotowania dań,
napoje zimne i gorące (kawa, herbata, woda,
lemoniada),
opieka podczas warsztatów
lampka szampana bezalkoholowego dla dzieci 
dekoracja sali w akcenty urodzinowe (balonowa
dekoracja jest dodatkowo płatna - cena ustalana
indywidualnie) 

Urodziny trwają 3 godziny, każda następna godzina jest
dodatkowo płatna 100 zł/godzinę. 
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A co z rodzicami podczas urodzin?
Obecność rodziców podczas warsztatów oczywiście nie jest

obowiązkowa, ale jeśli macie Państwo ochotę zostać z nami to

przygotowywaliśmy dla Was kącik herbacioano - kawowy - bezpłatne

W ramach poczęstunku dla rodziców osoba organizująca przyjęcie

może we własnym zakresie przynieść ciasto, które my pokroimy i

podamy - 5 zł/os.

Zachęcamy również do skorzystania z naszej oferty cateringowej -

oferta na następnej stronie 

Istnieje możliwość wniesienia alkoholu dla rodziców (udostępniamy

niezbędne szkliwo) - opłata korkowa 10 zł/os. 



Oferta cateringowa

Tartaletki z łososiem, kaparami i serkiem

Mini gofry wytrawne - brie, gruszka, balsamico, rukola

Roladki z tortilli z warzywami, kurczakiem, sałatą

Croissanty mini z szynką włoską, warzywami, rukolą, roszponką

Deser bounty na mleku kokosowym

Tartaletki z mascarpone i owocami

ZESTAW 1

1.

2.

3.

4.

5.

6.



Oferta cateringowa

Ślimaczki z ciasta francuskiego z kurczakiem i serem

Mix grzanek z dodatkami (np.: szynka, ser pleśniowy, feta, oliwki, itd.)

Duże koreczki- szynka włoska, melon, ser gorgonzola, oliwki

Sałatka łososiowa uczta (łosoś, mix sałat, mozzarella, pestki, pomidor,

cebula, pomidor suszony, vinaigrette bazyliowy)

Pudding chia z wiśnią na mleku kokosowym

Kulki mocy z daktyli, orzechów, obtoczone wiórkami, cynamonem

ZESTAW 2

1.

2.

3.

4.

5.

6.



Oferta cateringowa (cena)

Patery z serami, antipasti oraz słodkości:




Deska serów, 1 kg mix serów z dodatkami 

(dodatki – owoce, grissini, bakalie, warzywa, sałaty) - 130 zł




Deska Antipasti (mix serów, włoskich wędlin i kiełbasek, dodatki 

m.in.: owoce, warzywa, orzechy, bakalie, grissini, sos żurawinowy itd.w zależności od

sezonu i dostępności produktów) - 180 zł




Deska gotowych słodkości, patera duża 

(np.: rafaello, donuty, ptasie mleczko, ciasteczka 3 rodzaje, rurki) - 120 zł

Zestaw odpowiedni dla 4-6 osób – 250 zł

Zestaw odpowiedni dla 7-10 osób – 380 zł






WARUNKI REZERWACJI
 





Warunkiem ostatecznej rezerwacji jest
wpłacenie zaliczki



Więcej szczegółów można uzyskać 

pod adresem:
studio@domowaspizarnia.pl
lub pod numerem telefonu:

+48 730 720 264
 

Zapraszamy do współpracy



Małgorzata Woźnicka-Bogdan
 i Karolina Zawierucha 



www.studio.domowaspizarnia.pl


